
 

 
 

Aperitifvorschläge  
Hotel Jean-Jacques Rousseau 

 
 
 
 
 

 

Geniessen und Sinne entdecken 

 

Herzlich willkommen im Hotel Jean-Jacques Rousseau, direkt am Bielerseeufer,  

mitten in den Rebbergen! Geniessen Sie unsere kleinen Köstlichkeiten  

und zugleich einen edlen Tropfen aus unserer Umgebung. 

Für Ihren Anlass stehen Ihnen verschiedene Räumlichkeiten, Terrassen sowie unser romantischer Garten 

zur Verfügung; alle mit atemberaubender Sicht auf den Bielersee,  

Schloss Erlach und die dahinter liegende Alpenkette. 

Auf den nächsten Seiten finden Sie unsere Aperitifvorschläge.  

Diese können Sie jederzeit abändern und ein Aperitif  

nach Ihren Vorstellungen zusammenstellen. 

 

 

 

Gerne beraten wir Sie vor Ort   
und zeigen Ihnen persönlich unsere Räumlichkeiten. 
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Unsere Favoriten 
 

Bella Italia 

Melonenspiesschen mit Rohschinken, Crostini mit Roastbeef und Rucola, 

Vitello Tonnato, Krevettensalat, hausmarinierte Oliven und Antipastigemüse,  

Bruschetta mit gehobeltem Parmesan 

 
 

Jean-Jacques Rousseau 

pikantes Rindstatar auf Baguette, gebratene Pflaumen im Speckmantel, Käseküchlein,  

Canapés mit Poulet-Curry, Sellerie, Ei, Schinken 

Graved Lachs mit Meerrettichschaum auf geröstetem Weissbrot 

 

Asia Corner 

Poulet-Satayspiesschen glasiert mit Honig, Teriyaki vom Rind auf japanischem Gurkensalat,  

hausgemachte Maki Sushi mit Lachs,  

gegrillte Riesenkrevetten parfümiert mit Limette, Thunfischtatar, 

Auswahl von Samosa und Tempura 

 

Seeland 

Schinkengipfeli, regionale Käse- und Trockenfleischauswahl, 

hausgemachte Zanderknusperli an Sauerrahmsauce, Lauchküchlein,  

Tatar von geräuchertem Forellenfilet auf knusprigen Brotscheiben,  

Tomaten-Mozzarellaspiesschen  
 

 
Apéritif riche  CHF 31 

Petit Apéritif  CHF 19 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 
 
Aperitifhäppchen zur Auswahl 

 
Diverses Blätterteiggebäck    100 g   CHF 12.00 

Mini-Schinkengipfeli     Stück   CHF 2.50 

Mini-Pizza      Stück   CHF 2.50 

Käse- und Lauchküchlein    Stück   CHF 2.50 

Hausmarinierte Oliven     100 g   CHF 7.50 

Grilliertes Antipastigemüse    100 g   CHF 6.50 

Vulykäsewürfeli     100 g   CHF 9.50 

Bruschetta mit Parmesan    Stück   CHF 3.00 

Tomaten-Mozzarellaspiesschen    Stück   CHF 3.00 

Diverse Canapés     Stück   CHF 3.50 

Crostini mit Roastbeef und Rucola   Stück   CHF 3.50 

Crostini mit Graved Lachs    Stück   CHF 3.50 

Melonenspiessli mit Parmaschinken   Stück   CHF 3.50 

Meatballs an pikanter Sauce    Stück   CHF 2.50 

Poulet-Satayspiesschen glasiert mit Honig  Stück   CHF 3.50 

Frühlingsröllchen mit Gemüse an Sweet-Chili-Sauce Stück   CHF 3.00 
 
 

auf Anfrage 
 

Partybrote in verschiedenen Grössen 

Diverses Süssgebäck 

  



 

 
 
 
 
Empfehlungen zum Aperitif 
 
 
Champagne, Prosecco, Bowlen 

 

Champagne Grand Brut, Perrier Jouët, Frankreich  75 cl CHF 105 

Champagne Rosé, Perrier Jouët, Frankreich 75 cl CHF 125 

Cuvée Chanoir, Fabian Teutsch-Marugg, Weingut Schlössli, Schafis 75 cl  CHF 57 

Moscato d’Asti Moncalvino, Coppo  75 cl CHF 60 

Prosecco, Italien 75 cl CHF 52 

Bowle mit frischen Früchten 100 cl CHF 49 

Alkoholfreie Bowle mit frischen Früchten 100 cl CHF 29 
 
 

Übrige Getränke 

 

Henniez mit und ohne Kohlensäure 75 cl CHF 8.50 

Orangensaft / Pfirsichsaft / Ananassaft 100 cl CHF 13 

Frischgepresster Orangensaft 100 cl CHF 19 

Hausgemachter Eistee 100 cl CHF 13 

Regionale Biere (Flaschen) 33 cl CHF 6 - 7 

Appenzeller Lager (Offenausschank) 25 cl CHF 4.50 

   
 

Auf unserer Weinkarte finden Sie feine regionale Tropfen  
und Topweine aus Europa. Gerne beraten wir Sie persönlich! 

 
 

 
 


