
Gourmet Menu Variationen  Saal       
 
 
 
1. Gang  Leichte Gemüseterrine mit buntem Blattsalat 
   Fleisch oder Fisch Terrine mit buntem Blattsalat 
   Toggenburger Bloderchäs Mousse mit buntem Blattsalat 
   Gemüse Terrine mit Blattsalat 
   Geräuchte Forellen Mousse mit buntem Blattsalat 
   Pilze oder Spargeln auf Salat 
 
2./3. Gang  Salmfilet im Blätterteig an Zitronenbutter 
   Champagnerschaumsuppe mit gebratenen Pilzen 
   Zweifarbige Gemüse Suppe 
   Mini Blätterteig Pastetli mit Pilzen und Gemüsen gefüllt 
   Spargeln oder Pilze auf Champagner Risotto 
   Spargeln oder Pilze an Rahmsauce im Blätterteigkissen 
 
Hauptgang  Lammrückenfilet oder Lammgigot an Thymianjus, Kartoffelgratin 

Rehrückenfilet aus einheimischer Jagd, Spätzli 
   Roastbeef mit Rotweinsauce, Kartoffelgratin 
   Entenbrüstchen an Cognac Orangensauce, Spätzli 
   Bündner Bio Hühnerbrüstchen an Estragonsauce, Risotto 
   Kalbs oder Rinds Schmorbraten, Lauchkartoffelstock 

Kalbscarrée an Estragonrahmsauce, Kartoffelgratin 
    
Vegi   Gemüsebeutel aus Bricteig an Ingwersauce 

Gefüllte Chinakohl- / Krautstiel-Päckli an Rüeblisauce 
Gemüsestrudel auf Rüebli Orangensauce 
Haselnussbraten an Portosauce 

 
Alle Hauptgänge werden mit Saison-Gemüsen serviert. 
 

 
Dessert  Dessert Buffet nach Saison inkl. Käse 
 
 
Menu mit  5 Gängen  91  
   4 Gängen  81 
   3 Gängen  75 
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